
para empezar

Morcilla asada con pimientos de Tricio

primero (a elegir)*

 

Patatas a la riojana con chorizo 
Menestra de verduras

segundo (a elegir)*
Chuletillas de cordero asadas al sarmiento acompañadas de ensalada
Cordero asado acompañado de ensalada
Carrillera de cerdo al vino tinto acompañada de ensalada

para terminar
Postre casero de temporada

Café, Orujo y Vino Dulce

bodega 

Blanco Joven
Tinto Crianza David Moreno Selección de la Familia

JORNADA DE VENDIMIA
Menú

primero (a elegir)*
Patatas con chorizo
Macarrones con tomate y chorizo

segundo
Filetes de lomo con patatas fritas

postre 
Helado 

bebidas 
Agua y refrescos

Experiencia + Comida Niños (3-15 años): 
33€ (IVA incl.) 

Supl. Mesa (menores de 3 que no comen): 3€ (IVA incl.)

Menú ADULTO Menú INFANTIL

Experiencia + Comida Adultos: 
68€ (IVA incl.)

* Todos los comensales deberán elegir el mismo plato, y se deberá comunicar 
al hacer la reserva.
Comunique a nuestro equipo cualquier intolerancia o alergia en el 941 367 338

El día de la comida los comensales tendrán un 5% de descuento 
en la compra de vino en la enotienda de la Bodega. 

to start

Grilled Blood Sausage with Tricio Peppers

first course (choose one)*

 

Rioja-style Potatoes with Chorizo
Vegetable Stew

second course (choose one)*
Lamb Chops Grilled on Vine Shoots with Salad
Roast Lamb with Salad
Pork Cheeks in Red Wine with Salad

dessert
Seasonal Homemade Dessert

Coffee and Orujo or Coffee and Sweet Wine

wine 
Young White Wine
Crianza David Moreno Family Selection

HARVEsT day
Menu

first course (choose one)*
Rioja-style Potatoes with Chorizo
Tomato and chorizo pasta

second course
Pork Loin Steaks with French Fries

dessert 
Ice cream

drinks 
Water and Soft Drinks

Children’s Experience + Meal (3-15 y.o.): 
€33 (VAT included)

Table Supplement (children under 3 not eating)
 €3 (VAT incl.)

adult menu children’s menu

Adult’s Experience + Meal: 
€68 (VAT included)

* All guests must choose the same dish, and it must be communicated when 
making the reservation.
Please inform our team of any intolerances or allergies at 941 367 338.

On the day of the meal, guests will receive a 5% discount on wine 
purchases at the winery's wine shop. 


