D.0.Ca. RIOJA
VARIEDAD DE LA UVA:
; cehn Ao @"’a Viura y Garnacha

VOL. ALC.: 12,5°

DAVID MORENO CRIANZA: Vino Joven

EDAD MEDIA VINEDO: mas de 35 afios
VINEDOS: Alto Najerilla, vifedos de altura
SUELO: Arcillo calcéareo - arcillo ferroso

0 MOREN

Viuras y Garnachas del Alto Najerilla, situadas en vifiedos con
una altitud media de 600 mts. Uvas procedentes de cepas
s H viejas (mas de 35 afos) situadas en Badaran y Cardenas.

La variedad Virua proporciona vinos con un sUtil aroma de
manzana, equilibrados y faciles de beber, mientras que la
Garnacha aporta la expresién frutal tanto en nariz como en
boca. Ambas hacen de éste, un vino goloso y con una gran
frescura.

El clima de influencia atlantica, con inviernos frios, veranos
célidos y otofos largos y suaves, provoca una maduracion
lenta perfecta para lograr las cualidades que buscamos en la
uva y que confieren a este vino equilibrio y elegancia.

Los suelos, tienen wuna estructura bien conformada.

DAV[D Ligeramente alcalinos, ricos en materia organica y con

moderada disponibilidad hidrica durante el verano. Nuestro

I“OIKE NO rosado proviene de viiedos con suelos arcillo calcareos y

arcillo ferrosos.

La uva se recogio de forma manual la segunda semana de
octubre en su punto correcto de maduracion. Tras su
recepcion, el mosto de yemay el procedente del prensado de
la uva, fermentaron a temperatura controlada entre 13°C y
17°C para extraer el maximo potencial de la uva y del terruiio.

RIO|A

Color piel de cebolla caracteristico de nuestra zona. Bonito
matiz anaranjado, limpio y brillante.

Aroma: Intenso aroma a melocotén, albaricoque y frutas de
hueso, limpio y muy nitido. Aroma muy agradable con notas
dulces de gominola.

En boca se muestra muy fresco, jugoso y amplio, muy afrutado
en la entraday con un denso recorrido que invita a una segunda

( \ copa.
; @ Vol. 75 cl. contiene sulfitos

- - i WWW.DAVIDMORENO.ES - +34 941 894 919 - BADARAN (LA RIOJA)




ala

D.0.Ca. RIOJA

% a—@ GRAPE VARIETY: Viura and Garnacha
VOL. ALC.: 12,5°
AGEING: Young wine

DAVID MORENO AVERAGE AGE OF THE VINEYARD:

More than 35 years old

LOCATION OF THE VINEYARDS:

Alto Najerilla, high altitude vineyards
SOIL: clay limy and clay ferrous

0 MOREN

' H Vines from Alto Najerilla, located in an average altitude of 600
metres. Grapes coming from old vines with more than 35 years
old located in Badaran and Cardenas.

The Viura variety produces Wines with a subtle note of apple,
balanced and easy going, while the Garnacha gives the fruity
expression in the nose and mouth. Both kinds of grapes make
this wine very appetizing and fresh.

The influence of the Atlantic in this clima, with cold winters,
warm summers and long and soft autumns, causes a slow
maduration, which is perfect to find what we look for in the
grape. All this, makes it possible to have this wine, elegant and

balanced.
DAV[D The soil, which is mainly clay limy and clay ferrous has a
balanced composition, slightly alkaline, rich in organic
"I“OIKE NO material, with modest water availability during summer.

The grapes were manvally harvested in the second week of

RIOA = October, in its perfect point of maduration. After it “s reception,
the “mosto de yema” and the press must, were fermented at a
controlled temperatura of 13 to 17°C in order to extract the
most that we can from the grape and the soil character.

Itis onion skin color, very typical from this area. Beautiful hints,
Orange, clean and bright.

Aroma: intense peach and bone fruits aroma, clean and Sharp.
Very pleasant sweet candy remains.

In the mouth it is showed fresh, juicy and wide, very fruity in the
( \ beginning with a dense way that invites to a second glass.

@ Vol. 75 cl. contains sulphites
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